
 
SUGGESTIONS ENTREES, BUFFET FROID  

AVEC PLAT CHAUD ET ACCOMPAGNEMENT 
A 32,90 € 

 
3 canapés assortis sur pains spéciaux 

 

1 mise en bouche aux arômes rafraîchis 
 

Charcuterie fine en duo (jambon cru de pays et terrine charcutière supérieure)  
et sa rosette Maison accompagnés de condiments épicés 

 

Délice de gambas, noix de Saint-Jacques en terrine et sa fine mayonnaise 
Ou 

Médaillon de saumon recouvert d’une fine gelée aux saveurs d’agrumes et mayonnaise légère 
 

Le rôti de porc braisé, nappé d’une sauce à la crème de chorizo 
ou 

Bœuf maigre en morceaux, mijoté doucement et recouvert d’un jus de cuisson parfumé  
aux aromates du jardin 

ou 
Sauté de veau maigre cuisiné à la tomate fraîche et aux légumes de saison 

ou 
Pièce de volaille de Bourgogne cuite à basse température et sa sauce forestière 

 

Flan de pommes de terre en dauphinois tradition 
ou 

Pommes dauphine (6 par pers.) 
ou 

Tagliatelles fraîches au beurre d’Isigny 
 

 
 
 
 
 

A RETENIR… 
Les entrées sont disposées sur plateaux jetables de 10 à 12 personnes. 
La vaisselle, le nappage, le pain, le fromage, le dessert, le café  
et les boissons seront à votre charge. 
Afin de pouvoir satisfaire notre aimable clientèle, nous vous remercions  
de passer commande le vendredi, pour le vendredi, samedi et dimanche suivant. 
Acompte de 50 % 1 mois avant la réception. 
Confirmation du nombre exact de convives, le mardi au matin, et règlement total de la prestation. 
Aucun service ne sera assuré par le personnel de notre établissement. 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


